

















Le restaurant
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l'intersaison.
Possibilité d’extension des loges sur I'espace public

Les fagades des trois loges programmées

intégrent des portes et coulissants

permettant un accés direct et, lorsque le

climat le permet, une ouverture compléte

sur I'extérieur. Les marches et gradins

installés devant chaque loge offrent des

assises protégées par le débord de toiture.

Le restaurant, la brasserie ou le café

peuvent y installer des tables et chaises Loge restaurant : 48 chaises et 24 tables pour deux personnes.
supplémentaires, en extension sur les gradins Loge brasserie : un grand bar équipé de 22 tabourets, ainsi que
et sur 'espace rénové de la place Pompidou. deux tables hautes, chacune entourée de 8 tabourets.
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La cuisine et le restaurant
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Vestiaires et zones de stockage
Plan du premier étage
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La brasserie
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La cuisine
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La cuisine

CUO1 : Elément plancha chrome :
soubassement placard fermé

CUO2 : Elément 4 plaques électriques
vitrocéramique ; Soubassement four statique
CUO3 : Friteuse électrique 14 L 25 kg/h ;
Soubassement placard technique module de
filtration remplissage manuel intégré

CUO4 : Four mixte 6 GN 1/1 - générateur

de vapeur - commande électromécanique

o al e Sol

pour four

CUO4a : Adoucisseur a sel chronovolumétrique
EF monobloc simplex sur socle

mobile

CUO05 : Armoire haute inox a portes battantes

CUO06 : Rayonnage duralinox 4 niveaux

CUO07 : Armoire froide monocoque positive
-2/+10°C 1300 litres groupe logé

CU08 : Armoire froide monocoque positive
-2/+10°C 1300 litres groupe logé

CUO09 : Plonge inox bati démontable 2 bacs 500

x 500 x 300 avec égouttoir nervuré et penté, sur
pieds avec dosseret arriére et cache cuve

EC/EF avec col de cygne et douchette

CU10 : Etagére murale a claies sur consoles

CU12 : Meuble bas réfrigéré froid positif (-2/+8°C) 1
porte GN 1/1 sens 530mm - dsans dessus - groupe
a air logé classe climatique 5

CU13: Placard mural portes coulissantes toit penté
CU14 : Stérilisateur a couteaux

CU15 : Porte sac-poubelles a pince pour sac 100L

CU16 : Table de travail inox bati démontable
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CU17 : Meuble bas intérieur chauffant, porte
coulissante dessus inox avec dosseret

CU18 : Etagéres chauffantes 2 niveaux

CU19 : Rayonnage duralinox 4 niveaux profondeur
460, clayettes polyéthyléne

CU20 : Lave-bras réglementaire a commande
fémorale, carrosserie forme rectangulaire, avec
accessoires, fixer sur étagére inox vidange sur
caniveau

CU21: Destructeur d'insectes 30-50m?

CU22: Poste de lavage et de désinfection mural
caréné un produit avec panier fil inox support
bidon

CU23: Table d’entrée et de tri de la vaisselle
avec TVO, angle et bac de prélavage 400*400

raccordée a la machine

-Robinetterie mono trou sur table EC/EF avec
douchette a arrét automatique

CU24 : Etagére murale a claies sur consoles
CU25 : Lave vaisselle a capot avec condenseur
récupérateur de buée, débit de 50 casiers heures,
CU25a : Adoucisseur a sel chronovolumétrique EF
monobloc simplex sur socle mobile

CU26 : Table de sortie a rouleaux raccordée a la
machine

CU27 : Armoire haute inox a portes

coulissantes

CU28 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox
CU29 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox
CU30 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox
CU31: Caniveau de sol inox, cadre réglable inox

CU32: Caniveau de sol inox, cadre réglable inox
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Le bar

BAOO : Robinetterie mono trou sur table EC/EF avec
col de cygne

BAO1: Module de bar de type Gamko finition
skinplate antracite, 2 portes vitrées coulissantes
groupe logé a l'arriére sans dessus, froid positif
BAO2 : Machine a café automatique, avec chauffe

tasse et moulin intégré

BAO3 : Module de bar de type Gamko finition
skinplate antracite, 3 modules 3 tiroirs, groupe logé
sur le coté sans dessus froid positif + 1 module
marc a café + 2 tiroirs neutres

BAOQ4 : Lave verre frontal casier 400*400 avec

adoucisseur

BAOS5 : Module de bar de type Gamko finition
skinplate antracite, 3 portes vitrée, groupe logé sur
le coté sans dessus froid positif

BAOG : Module de bar de type Gamko finition

skinplate antracite, refroidisseur de fut avec groupe

logé 2 futs de 20 litres + 1 fut de 501

BAOQ7 : Module tireuse a biére de 2 becs avec
eau, avec rince verres et grille égouttage dans
le dessus inox

BAO8 : Module de bar de type Gamko finition
skinplate antracite, 1 tiroir caisse avec étagére
BAO9 : Machine a glacons encastré en

soubassement, stockage 16 Kg
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Le bar
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