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Catalogue
Seconde main
Sur mesure

Le grand lobby urbain est pensé pour 
fonctionner avec ou sans le théâtre. Les 
quatre loges peuvent s’ouvrir directement 
sur la ville, ce qui permet au public d’accéder 
au café, à la brasserie ou au restaurant 
même lorsque le théâtre est fermé. Ainsi, 
ces programmes prolongent naturellement 
l’espace public et peuvent fonctionner de 
manière autonome, notamment pendant 
l’intersaison.

Les façades des trois loges programmées 
intègrent des portes et coulissants 
permettant un accès direct et, lorsque le 
climat le permet, une ouverture complète 
sur l’extérieur. Les marches et gradins 
installés devant chaque loge offrent des 
assises protégées par le débord de toiture. 
Le restaurant, la brasserie ou le café 
peuvent y installer des tables et chaises 
supplémentaires, en extension sur les gradins 
et sur l’espace rénové de la place Pompidou.
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Le restaurant 

Projet de modernisation et extension du Théâtre scène nationale de Saint-Quentin-en-Yvelines

Possibilité d’extension des loges sur l’espace public

Loge restaurant : 48 chaises et 24 tables pour deux personnes. 
Loge brasserie : un grand bar équipé de 22 tabourets, ainsi que 
deux tables hautes, chacune entourée de 8 tabourets.

Théâtre de Saint-Quentin-en-Yvelines
Zone de texte 
comptoir

Théâtre de Saint-Quentin-en-Yvelines
Zone de texte 
salle bar

Théâtre de Saint-Quentin-en-Yvelines
Zone de texte 
salle restaurant

Théâtre de Saint-Quentin-en-Yvelines
Zone de texte 
cuisine





Projet de modernisation et extension du Théâtre scène nationale de Saint-Quentin-en-Yvelines

La cuisine et le restaurant
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La brasserie

Projet de modernisation et extension du Théâtre scène nationale de Saint-Quentin-en-Yvelines
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La cuisine

Projet de modernisation et extension du Théâtre scène nationale de Saint-Quentin-en-Yvelines

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES
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IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES
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IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

Théâtre de Saint-Quentin-en-Yvelines
Zone de texte 
envoi salle restaurant

Théâtre de Saint-Quentin-en-Yvelines
Zone de texte 
envoi salle restaurant
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Projet de modernisation et extension du Théâtre scène nationale de Saint-Quentin-en-Yvelines

La cuisine

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N
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230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
ui

lle
 

Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U

I0
1 

-I
M

PL
AN

TA
TI

O
N

 C
U

IS
IN

E 
ET

 B
AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
ui
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U

I0
1 

-I
M

PL
AN

TA
TI
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N

 C
U

IS
IN

E 
ET

 B
AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
ui
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U
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1 
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AN
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N

 C
U
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E 
ET

 B
AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
ui
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U

I0
1 
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M

PL
AN
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N

 C
U
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IN

E 
ET

 B
AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U

I0
1 

-I
M

PL
AN

TA
TI

O
N

 C
U

IS
IN

E 
ET

 B
AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN
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Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U
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AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

CU01 : Élément plancha chrome : 

soubassement placard fermé 

CU02 : Élément 4 plaques électriques 

vitrocéramique ; Soubassement four statique

CU03 : Friteuse électrique 14 L 25 kg/h ; 

Soubassement placard technique module de 

filtration remplissage manuel intégré

CU04 : Four mixte 6 GN 1/1 - générateur 

de vapeur - commande électromécanique 

- nettoyage automatique Soubassement 

pour four

CU04a : Adoucisseur à sel chronovolumétrique 

EF monobloc simplex sur socle 

mobile	

CU05 : Armoire haute inox à portes battantes

CU06 : Rayonnage duralinox 4 niveaux

CU07 : Armoire froide monocoque positive 

-2/+10°C 1300 litres groupe logé 

CU08 : Armoire froide monocoque positive 

-2/+10°C 1300 litres groupe logé 

CU09 : Plonge inox bâti démontable 2 bacs 500 

x 500 x 300 avec égouttoir nervuré et penté, sur 

pieds avec dosseret arrière et cache cuve

EC/EF avec col de cygne et douchette	

CU10 : Étagère murale à claies sur consoles

CU12 : Meuble bas réfrigéré froid positif (-2/+8°C) 1 

porte GN 1/1 sens 530mm - dsans dessus - groupe 

à air logé classe climatique 5	

CU13 : Placard mural portes coulissantes toit penté

CU14 : Stérilisateur à couteaux

CU15 : Porte sac-poubelles à pince pour sac 100L

CU16 : Table de travail inox bâti démontable

CU17 : Meuble bas intérieur chauffant, porte 

coulissante dessus inox avec dosseret

CU18 : Etagères chauffantes 2 niveaux 

CU19 : Rayonnage duralinox 4 niveaux profondeur 

460, clayettes polyéthylène	

CU20 : Lave-bras réglementaire à commande 

fémorale, carrosserie forme rectangulaire, avec 

accessoires, fixer sur étagère inox vidange sur 

caniveau

CU21 : Destructeur d’insectes 30-50m²

CU22 : Poste de lavage et de désinfection mural 

caréné un produit avec panier fil inox support 

bidon	

CU23 : Table d’entrée et de tri de la vaisselle 

avec TVO, angle et bac de prélavage 400*400  

raccordée à la machine

-Robinetterie mono trou sur table EC/EF avec

douchette à arrêt automatique

CU24 : Étagère murale à claies sur consoles	

CU25 : Lave vaisselle a capot avec condenseur 

récupérateur de buée, débit de 50 casiers heures,

CU25a : Adoucisseur à sel chronovolumétrique EF 

monobloc simplex sur socle mobile

CU26 : Table de sortie à rouleaux raccordée à la 

machine

CU27 : Armoire haute inox à portes 

coulissantes	

CU28 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox

CU29 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox

CU30 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox

CU31 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox

CU32 : Caniveau de sol inox, cadre réglable inox

	



Le bar

Projet de modernisation et extension du Théâtre scène nationale de Saint-Quentin-en-Yvelines

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
ui

lle
 

Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
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IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

MATERIELS LOT CUISINE
MATERIELS EXISTANTS 
MATERIELS OPTION LOT CUISINE
MATERIELS HORS LOT CUISINE

- Eau froide sanitaire
- Eau froide sanitaire adoucie
- Eau chaude sanitaire
- Eau chaude sanitaire adoucie
- Eau usée
- Eau usée haute température
- Gaz naturel

LEGENDE PLOMBERIE :

- PC MONO : 230V 1P+T+N
- PC TETRA : 400V 3P+T+N

- Sortie de câble MONO : 230V 1P+T+N
- Prise RJ45

- Sortie de câble TETRA : 400V 3P+T+N

LEGENDE ELEC :

CU08 CU07

CU06

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU29

CU04

CU16 CU17

CU18

CU20
CU23

CU25

CU26

ADOU

CU07

CU06

CU05

CU04

CU01CU02CU03

CU28

ADOU

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU23 CU24

CU25
CU26

CU22

CU21

ADOU
CU25

400 V - 0 W
EL7

300mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA04 BA05 BA08

BA07

BA06 BA09 BA01 BA03

BA02

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA09

SAM01

CU05 CU10

CU09

CU17

CU20

CU27

CU22

CU21

CU26

CU21

CU22

CU14 CU13

CU12 CU11

CU07

CU04

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

Coupe A Coupe B

Coupe C

Coupe D

Coupe E Coupe F

Coupe G Coupe H

CU22

CU21
CU14

CU20

CU15

CU19

CU07

CU06

CU08

CU27

CU26

CU04

CU12

CU11

CU13

CU23

CU24

CU18

CU10

CU25

VAR

BA02

BA05

BA03

BA01

BA04

BA08

BA07

SAM03

CU03 CU01CU02

CU28

CU29

CU31

CU30

CU32

CU09

CU17

CU16

CU05

BA08
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA06
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA05
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA03
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA02
400 V - 7000 W

EL7
150mm

BA01
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA04
400 V - 6000 W

EL7
150mm

SAM03
230 V - 400 W

EL7
150mm

SAM01
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU01
400 V - 12000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 16000 W

EL7
150mm

CU02
400 V - 500 W

EL7
150mm

CU03
400 V - 14000 W

EL7
150mm

CU04
400 V - 11000 W

EL7
600mm

CU07
230 V - 700 W

EL1
2100mm

CU08
230 V - 700 W

EL1
2100mm

26
230 V - 100 W

EL1
1100mm

27
230 V - 100 W

EL1
1100mm

CU14
230 V - 200 W

EL1
2100mm

CU21
230 V - 100 W

EL1
2500mm

CU17
230 V - 2000 W

EL7
150mm

CU18
230 V - 1500 W

EL7
150mm

CU25
400 V - 0 W

EL7
300mm

CU25a
230 V - 100 W

EL1
300mm

CU11
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU12
230 V - 600 W

EL7
150mm

CU04a
230 V - 100 W

EL1
300mm

BA09
230 V - 600 W

EL7
150mm

BA09

BA06

06 02 1788

PHASE CHARGÉ D'AFFAIRESAFFAIRE

PROJET

PLAN

NUMERO DE PLAN

Fe
ui

lle
 

Restauconcepteur
Bureau d'études grandes cuisines

69 avenue du Maine
75014 Paris

01 40 24 20 00
arwyetc@arwytec.fr

  BUREAU D'ÉTUDES

THEATRE SAINT QUENTIN
CREATION D'UNE CUISINE ET D'UN

BAR

C
U
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AR

IMPLANTATION CUISINE ET BAR

CUI01 - AST QUENTIN PRO
ARWYTEC

FERRY

69 AVENUE DU MAINE 75014
PARIS

1 : 50
Coupe AA

1 : 50
Coupe BB

1 : 50
Coupe CC

1 : 50
Coupe DD

1 : 50
Coupe EE

1 : 50
Coupe FF

1 : 50
A - PLAN D'IMPLANTATION7

Date Rev Description de la révision
07/12/2023 A PREMIERE DIFUSION

1 : 50
Coupe GG

1 : 50
Coupe HH

1 : 50
B - PLAN DE COUPE ET BESOINS12

DCE

BA00 : Robinetterie mono trou sur table EC/EF avec 

col de cygne	

BA01 : Module de bar de type Gamko  finition 

skinplate antracite,  2 portes vitrées coulissantes 

groupe logé à l’arrière sans dessus, froid positif

BA02 : Machine a café automatique, avec chauffe 

tasse et moulin intégré

	

BA03 : Module de bar de type Gamko  finition 

skinplate antracite, 3 modules 3 tiroirs, groupe logé 

sur le coté sans dessus froid positif + 1 module 

marc à café + 2 tiroirs neutres	

BA04 : Lave verre  frontal casier 400*400 avec 

adoucisseur

BA05 : Module de bar de type Gamko  finition 

skinplate antracite, 3 portes vitrée, groupe logé sur 

le coté sans dessus froid positif

BA06 : Module de bar de type Gamko  finition 

skinplate antracite, refroidisseur de fut avec groupe 

logé 2 futs de 20 litres + 1 fut de 50l

BA07 : Module tireuse a bière de 2 becs avec 

eau, avec rince verres et grille égouttage dans 

le dessus inox

BA08 : Module de bar de type Gamko  finition 

skinplate antracite, 1 tiroir caisse avec étagère

BA09 : Machine à glacons encastré en 

soubassement, stockage 16 Kg
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Le bar
11

5
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8,7

32,1

BA05 BA08

BA07

BA06

BA09

198,8

86

46
,06

72

50

60

55,5

45,1 454,4 45,1

80

4 Tiroirs fins
finition stratifié noir

86

21
,5

21
,5

10
,5

10
,5

4
5

1
2

8

FACE INTERIEURE A

3

10

6

7

15

15

11

BA01
BA03

BA02

5
6

1

98

FACE INTERIEURE C

11
5

45

80

9090

54,2

45,1

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

Tube acier galvanisé laqué RAL en
tubes carrés 40 x 40 mm + vis de
réglage en pied

Habillage des faces extérieures
finition tôle inox 1/10ème brossée
qualité 316, plaquée sur panneau
épaisseur 50 mm. Retour de la tôle
en pliage sur les chants
du panneau bois.

Habillage des faces intérieures sous
plans en panneau stratifié noir finition
mat.

Plateau supérieur 40 mm stratifié noir
avec habillage finition tôle inox sur
chants et sous faces. 3/10ème
brossée qualité 316 L.

Sur-plateau en pierre 18 mm, bords
chanfreinés, type et finition à définir.

Plans de travail côté barman en inox
3/10ème brossée épaisseur 30 mm
qualité 316 L pour usage alimentaire.
2 hauteurs de plans. Raccords
verticaux en tôle inox entre les plans
décaissés en tube et tôle inox
jointée.

Crédence inox entre les plans
de travail et le plateau haut du
bar composé d'un panneau bois
hydro 12 mm avec habillage tôle inox
brossé dito (2.)

Support à sac fixé sur la jupe
du bar composé tube inox 20
mm et colerette d’arrêt.

Alim. électricité & eau : cf
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Support de repose-pied assemblé à
base de tôle inox 316 découpée au
laser selon détail.

Tube inox finition 316 brossé
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